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Voici un catalogue de tous nos produits et services. Nous espérons qu’il vous simpli�iera 
la tâche lorsqu’il s’agira de commander les produits dont vous avez besoin.

Chez Duropac vous trouverez :

                       Compréhension des besoins et proposition d’emballage.
                       Il est primordial pour nous de trouver avec vous l’emballage qui convient le mieux à     
                       vos  besoins.

                       Sélection, soumission et négociation.
                       Pour des prix toujours compétitifs sans compromis pour la qualité, nous sommes 
                       constamment à la recherche des meilleurs fournisseurs ici et partout ailleurs.

                       Personnalisation des emballages pour aussi peu qu’une caisse.
                       Nous avons développé un procédé d’étampage sur sachet qui est un moyen idéal pour 
                       identi�ier vos produits de manière élégante et abordable.

                       Emballages imprimés, services conseils et gestion de projets.
                       Notre expérience en matière d’emballage nous permet de bien vous conseiller, autant  
                       sur  les normes d’étiquetage que sur les exigences du procédé d’impression.
                       Notre département d’infographie est là pour vous accompagner.

                       Livraison en 24 h - 48 h pour aussi peu qu’une caisse.
                       Nous savons que l’emballage alimentaire comporte son lot d’imprévus et de situations 
                       d’urgence. C’est pourquoi nous vous offrons l’expédition dans les meilleurs délais  
                       possibles et ce, pour aussi peu qu’une caisse.

                       Service après-vente et assistance technique
                       Nous restons toujours à votre disposition pour vous accompagner même après la 
                       livraison. Nos conseillers sont spécialement formés pour vous aider à résoudre vos 
                       problèmes d’emballage en cours de production.

BIENVENUE CHEZ 
DUROPAC!

www.duropac.com

Contactez votre conseiller Duropac,
il se fera un plaisir de vous aider!



DES MULTITUDES DE
SOLUTIONS D'EMBALLAGE

POUR VALORISER VOTRE MARQUE

GUIDE D'EMBALLAGE SIMPLIFIÉ

Les quantités minimales de commande 
les plus faibles de l'industrie. 

Livraison la plus rapide dans les 24-48 heures.

Arrangement d'entreposage pour faciliter 
votre gestion d'inventaire.

Lancement de nouveaux produits.

Service à la clientèle et soutien technique 
hors pair.

www.duropac.com



LA FAMILLE DUROPAC
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Nous accordons une importance primordiale au bien-être de notre famille Duropac, qui 
comprend toutes les parties prenantes : employés, clients, famille et amis de l'industrie. Vous 
ferez immédiatement l'expérience de l'attention et de l'engagement lorsque vous vous associerez 
à notre équipe de vente et à notre service à la clientèle. 
Notre approche du service à la clientèle mise sur une bonne collaboration et une excellente 
relation d'affaires avec nos partenaires.
Explorez notre large gamme de solutions et de services d'emballage flexible

Options de personnalisation

02 Service d'étampage

04 Service d'impression

06 Pellicule pour thermoformage

16 Pellicules pour emballage sous vide

25 Sacs rétractables

20 Pellicule d'operculage

36 Sachets stand up

40 Sachets sous vide

49 Compléments d’emballage

55 Pellicules spécialisés

58 Boyaux (Casings)

www.duropac.com



Avec nous, quand vous emballez, ça reste frais.
1 .877 .362.2552

Augmentez la visibilité de vos produits et donnez un coup de pouce à vos
ventes avec une impression personnalisée.

Duropac vous offre 3 types de personnalisation:

SERVICES DE CONCEPTION 
GRAPHIQUE ET D'IMPRESSION

Vérifiez toujours auprès de votre conseiller Duropac pour les délais

Étampage

IMPRESSION 
STANDARD

IMPRESSION
NUMÉRIQUE

•  1 couleur

Peu dispendieux/ sac

• Look professionnel
• Idéal pour les   
   tests de nouveaux    
   produit

• Look professionnel
• Rentable pour les  
   volumes élevés

Minimum 1 caisse Rapide

Petite quantité RapideAbordable

Avantageux / sac Quantité minimale 
élevée

Procédé plus lent

1www.duropac.com
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SERVICES D'ÉTAMPAGE

Vous recevrez vos sacs étampés prêts pour que vous
puissiez emballer et mettre en valeur votre produit. Il suf�it de

quelques étapes simples du début à la �in !

Notre département de conception graphique est à votre service
Notre équipe de graphistes se fera un plaisir de vous assister

dans tous vos projets d'emballages personnalisés. Ils peuvent également 
vous aider pour l'adaptation de votre logo et vous conseiller sur les 

normes d'étiquetage en vigueur.

CLÉ EN MAIN
EMBALLAGES PERSONNALISÉS

www.duropac.com



SERVICES D'ÉTAMPAGE

Les logos sont étampés avec des couleurs unies, pas de dégradés.
Vous pouvez choisir l'une de nos six couleurs standard : Noir, blanc, rouge, bleu, vert ou orange.
Vous pouvez aussi choisir une couleur personnalisée.*
* Des frais supplémentaires s'appliquent

Également offert dans vos couleurs !

Pure
Spéci�ications
Toutes les informations doivent
tenir dans un cercle de 2,5 pouce
Montré ici en taille réelle

Pure

Pure Pure Pure

Pure Pure

www.duropac.com



Pour tous vos projets d'emballages imprimés, nos experts sont à votre service pour vous 
conseiller et vous accompagner à travers les différentes étapes.
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SERVICES D'IMPRESSION 

Conseil et gestion de projet
Nos experts vous accompagneront tout au long du processus d'impression.

Votre conseiller pourra décider avec vous du matériau et de la technique
d'impression qui conviennent le mieux à votre emballage et à vos produits.

NOUS VOUS FACILITONS LA TÂCHE!
PROFITEZ DE NOS SERVICES D'IMPRESSION! 

www.duropac.com



5

SERVICES D'IMPRESSION

Qu'est-ce que vous emballez?
La première étape de tout projet 
d'impression consiste à dé�inir les
caractéristiques de votre produit.
Cette analyse permettra de déterminer la méthode
d'impression la mieux adaptée à votre projet.

Quel type d'impression vous
convient le mieux?

Avec nous, quand vous emballez,
ça reste frais

Très rentable pour les
grosses commandes

Généralement l'option préférée

Pour les petites commandes
Option rapide

Flexographie ou rotogravure
Deux techniques très similaires.
Nous vous suggérerons la meilleure
pour votre projet.

Production et expédition
Une fois ces étapes terminées, nous
suivrons votre projet depuis votre
commande jusqu'à sa réception.

Analyse des maquettes
Nous vous guidons à travers les normes d'étiquetage
et nous nous assurons que votre maquette
est prête à être imprimée.
• Nos experts vous conseillent sur les normes d'étiquetage
  ex. : tableau de la valeur nutritive, CUP (code à barres) et
  diverses réglementations.
• Nous sommes en mesure d'apporter de petits changements
   sans frais supplémentaires.

Numérique
Parfait pour les
nouveaux produits !

www.duropac.com



PELLICULES POUR
THERMOFORMEUSE

MAXIMISEZ VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC LES
PELLICULES DE DUROPAC

6www.duropac.com

Nos pellicules pour thermoformeuse sont conçues pour
prolonger la durée de conservation de la viande, de la volaille,

du fromage et des fruits de mer. Ces �ilms sont compatibles avec
tous les équipements de thermoformage disponibles

au Canada, notamment Repak, Variovac, Multivac, VC999, Mecapack,
ULMA, RapidPak, Rollstock, Sipromac et GEA DeltaPak.

Pellicule ultra-claires
haute barrière

Pellicule
Duro EZpeel

Pellicule semi-rigide

Pellicule de 
couleur

Pellicule
pour cuisson

Pellicule
perméable-respirable

Pellicule 
biodégradable

Pellicule 
DuroPeelSeal
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PROCUREZ VOUS TOUS 
VOS EMBALLAGES

FLEXIBLES CHEZ DUROPAC

Équipement pour les rouleaux Cloche à sous vide

-Tous vos emballages �lexibles au
  même endroit
-Fabrication et impression sur mesure 
-Le plus grand inventaire d'emballages 
  �lexibles

-Faible quantité de commande
  minimale
-Un service à la clientèle inégalé
-Services graphiques.

DÉCOUVREZ LE MOYEN LE PLUS SIMPLE DE RENTABILISER VOS OPÉRATIONS
www.duropac.com



PELLICULE ULTRA CLAIRE
HAUTE BARRIÈRE 

PELLICULE MULTI USAGE ULTRA-CLAIRE AU FINI LUSTRÉ UNIQUE

Avantages:

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux 

Produits cuits Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

8www.duropac.com

Caractéristiques

Ultra clairePour moule
profond

Résistant à la
perforation

Durée de
conservation

Cuisson
sous vide

Fraîcheur
maximisée

Micro-ondable

Barrière

Notre pellicule ultra-claire est une pellicule 'CAST' haute performance au �ini lustré 
ultra-transparent convenant à une large gamme de produits alimentaires, frais ou congelés.

Scelle sur les 
surfaces 

contaminées

• Composantes de pellicule améliorées qui assure des joints de scellage solides même 
à travers des résidus comme la marinade et les plis du plastique

• Peut être utilisée pour réchauffer aux micro-ondes sans danger jusqu'à 3 minutes 
(avec l'emballage ouvert)

• Peut supporter une température de cuisson jusqu'à 100 ºC pendant 12 heures
• Les pellicules extrudées de type 'CAST' offrent des caractéristiques de moulage en 

profondeur supérieures par rapport à une pellicule standard extrudée.



PELLICULE 
POUR CUISSON

Avantages:

Protéines
alternatives

Volaille Mets préparésViande
rouge fraîche

Fruits
de mer

9www.duropac.com

Pour moule
profond

Résistant à
la perforation

Durée de
conservation

Cuisson
sous vide

Fraîcheur
maximisée

Micro-ondable

Barrière

Caractéristiques

PELLICULE CONÇUE POUR LA CUISSON DES ALIMENTS 
OU LA PASTEURISATION EN SURFACE

Scelle sur les 
surfaces 

contaminées

• Pellicule coextrudée avec 11 couches qui lui donne des caractéristiques uniques de 
    'formabilité' dans un moule profond
• Barrière élevée à l’oxygène pour une plus longue durée de conservation des aliments
• Peut être utilisé pour réchauffer aux micro-ondes sans danger jusqu'à 3 minutes (avec 

l'emballage ouvert)
• Peut supporter la cuisson à la vapeur ou sous vide pendant 12 heures jusqu'à 100 ºC

Pellicule conçue de façon unique pour résister à des conditions de cuisson extrême 
ainsi qu’à l’abrasion et à la perforation



PELLICULE DUROEZPEEL
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DES EMBALLAGES FACILES À OUVRIR POUR LES CONSOMMATEURS
 

Caractéristiques

Durée de
conservation

Fraîcheur
maximisée

Ef�icace Développement
durable

Facile à ouvrirBarrière

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Plus facile pour le consommateur d'accéder au produit qu’avec les fermetures à glissière.
• Élimine le besoin d’un couteau ou ciseau pour accéder au produit.
• Économie de coût des matériaux grâce à l'élimination des fermetures à glissière (zip)
• Facilité d'ouverture de l'emballage pour le consommateur
• Réduction de plastique par l'élimination des fermetures à glissière (zip)
• Réduction de l'utilisation du plastique de 20% par rapport à la fermeture à glissière (zip)

Notre pellicule facilite l’ouverture de l’emballage. DuroEZpeel élimine le besoin de ciseaux ou de 
couteaux. Il suf�it de soulever l’onglet et de peler la pellicule pour ouvrir le contenant.
Les produits couramment emballés avec nos pellicules DuroEZpeel comprennent viandes 
tranchées, saucisses, fromage tranché et fromage en grains.



PELLICULE PERMÉABLE
POUR THERMOFORMEUSE

Fruits
de mer
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Caractéristiques

Ultra clairEf�icace Fraîcheur
maximisée

Durée de
conservation

PELLICULE PARFAITE POUR LES POISSONS FRAIS OU FUMÉS
ET LES PRODUITS DE VOLAILLE

 

Perméable 
/ respirant

Avantages:
• Pellicule pour volaille permettant les transferts de gaz
• Conserve la fraicheur des aliments réfrigérés tout en prolongeant leur durée de conservation
• Sa grande transparence et son �ini lustré donnent à vos produits une belle présentation sur les 

tablettes des détaillants
• Perméabilité sur mesure pour un éventail d’applications incluant les poissons frais et fumés 

(excédant les normes et règlements de Santé Canada)

Volaille

Pellicule uniques conçus avec de multiples propriétés de barrière permettant contrôler le 
transfert des gaz. 
Ces pellicules permettant une large gamme de perméabilité sont idéales pour l’emballage 
de fruits de mer et de poissons frais (couramment utilisés pour le saumon fumé) ainsi que 
pour les volailles fraiches.



Caractéristiques
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Durée de
conservation

Fraîcheur
maximisée

Barrière Couleurs
personnalisées

PELLICULE SEMI-RIGIDE

Protéines
alternatives

Volaille

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs 
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

PELLICULE FORMABLE POUR BARQUETTES 
MOULÉE EN THERMOFORMEUSE

Pour moule
profond

Scelle sur les 
surfaces 

contaminées

Avantages:
• Pellicule avec option de couleur pour un impact maximum de votre marque sur les tablettes
• Facilité d'ouverture pour le consommateur avec la couche 'EZ Peel' intégrée dans la pellicule
• Options écologiques avec contenu recyclé
• Joint de scellage amélioré qui permet un excellent scellage, et ce même sur des zones contaminées
• Pellicule résistant plus facilement au chocs et craquelures pendant la distribution des aliments 

dans des conditions de congélation
• Utilisation de moins de chaleur pour former les pochettes - sauvegarde d'énergie
• Résiste à l’huile et aux gras

Nos solutions de pellicules semi-rigides procurent une haute barrière pour permettre de 
conserver la fraicheur des produits.
Duropac possède une large variété de pellicules semi-rigides incluant des solutions de 
développement durable fabriqué avec du polyester recyclé (rPET).



PELLICULE BIODÉGRADABLE
POUR THERMOFORMEUSE
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Caractéristiques

Résistant à la
perforation 

Ultra clairEf�icace Poids légerPour moule
profond

Fraîcheur
maximisée

Durée de
conservation

Ajustement
serré

Biodégradable

PELLICULE HAUTE PERFORMANCE CONÇUE POUR
SE BIODÉGRADER EN SITE D’ENFOUISSEMENT EN 26 MOIS

 

Protéines
alternatives

Volaille

Aliments pour
animaux

Produits cuits

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Se moule parfaitement sur le produit
• Réduction du nombre de changements de rouleaux sur les thermoformeuses - plus de 

pellicule par rouleau
• Pellicule plus mince que le �ilm régulier avec une plus grande transparence
• Se décompose dans les sites d'enfouissement; ne se composte pas
• Réduction de l'empreinte de carbone de vos produit

Notre pellicule biodégradable robuste est conçue pour des thermoformeuses et se biodégrade 
complètement en 26 mois dans les sites d’enfouissement en condition   anaérobique.

Produits secs 
et collations



PELLICULE DE COULEUR 
POUR THERMOFORMEUSE

Caractéristiques
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Pour moule
profond

Résistant à
la perforation

Durée de
conservation

Cuisson
sous vide

Scelle sur
les surfaces

contaminées

Fraîcheur
maximisée

Micro-ondableBarrière

REHAUSSE L’APPARENCE DE VOTRE PRODUIT SUR LES TABLETTES 
AVEC UNE IMAGE DE MARQUE HAUT DE GAMME

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs 
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Pellicule extrudée de 9 couches qui donne une souplesse et un contraste unique pour un 

impact maximum de votre marque sur les tablettes
• Couleurs disponibles sur mesure (avec quantité minimum) comme, par exemple, la teinte bleu 

clair pour les fruits de mer
• Barrière élevée à l’oxygène pour des durées de conservation prolongée
• Haute barrière à la vapeur permettant de réduire le rétrécissement des produits
• Peut supporter une température de cuisson jusqu'à 100 ºC pendant 12 heures et peut être 

utilisé pour réchauffer aux micro-ondes sans danger jusqu'à 3 minutes (avec l'emballage 
ouvert)

• Peut supporter la congélation sans se craquer et sans briser la couche de barrière à l'oxygène

Notre pellicule de couleur rehausse l'apparence de votre produit sur les tablettes des 
détaillants avec une image de marque haut de gamme.



PELLICULE DUROPEELSEAL
OUVRABLE ET REFERMABLE

Caractéristiques

Emballage refermable qui permet l’accès multiple au produit tout en maintenant 
la fraîcheur et en réduisant le gaspillage alimentaire.

15www.duropac.com

Durée de
conservation

Fraîcheur
maximisée

Ef�icace RefermableBarrière

EMBALLAGE UTILE POUR LES CONSOMMATEUR
 PERMET DE CONSERVER LE PRODUIT DANS SON EMBALLAGE

 

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• L'emballage refermable, permet de réduire le gaspillage alimentaire tout en minimisant 

l'impact sur l'environnement
• Facilité d'ouverture et de fermeture du contenant
• Prévention des pertes d'humidité 



PELLICULES MOULANTES
DUROSKIN
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Pellicules DuroSkin
perméables

Pellicules DuroSkin
haute barrière

Pellicules DuroSkin
pour machine manuelle

MAXIMISEZ VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC
NOS PELLICULES DUROSKIN

Nos pellicules moulantes DuroSkin rehaussent 
l’apparence de votre produit sur les étagères 

en vente au détail.

www.duropac.com



Fruits
de mer

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

PELLICULES MOULANTES
DUROSKIN PERMÉABLES

Caractéristiques
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Ultra-claire Résistant à 
la perforation

Ajustement serré

PELLICULE À TAUX DE TRANSFERT D’OXYGÈNE ÉLEVÉ 
POUR LES POISSONS FRAIS ET FUMÉS

Perméable 
/ respirant

Avantages:
• Excellente résistance à la perforation qui minimise les fuites pendant le transport et

la manipulation
• Thermoscellage sur barquette et sur �ilm semi rigide
• Conforme aux normes d'emballage de l'ACIA pour les fruits de mer fumés frais
• Des performances supérieures apportent une clarté, une brillance et d'excellentes 

propriétés de formage

Notre pellicule DuroSkin non-barrière perméable 'respirable' est conçue spécialement pour le 
poisson frais et fumé.  Cette pellicule perméable moule parfaitement la forme du produit
La Pellicule DuroSkin est très ef�icace avec ses propriétés ultra-transparentes et brillantes.
Il s’agit d’une pellicule d’emballage de développement durable parce qu’elle prolonge la durée 
de conservation du poisson frais et fumé et réduit le gaspillage alimentaire.
Cette pellicule qui moule parfaitement le produit permet aux consommateurs de bien voir et 
même de toucher les produits alimentaires sans risque de contamination. 
Appelez-nous dès aujourd’hui pour obtenir un échantillon gratuit convenant à votre machine.



PELLICULES MOULANTES
DUROSKIN HAUTE BARRIÈRE

Caractéristiques
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Ultra claire Résistant à 
la perforation

Ajustement serréBarrière

PELLICULE HAUTE BARRIÈRE ULTRA CLAIRE MOULANTE

Protéines
alternatives

Volaille Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparésViande
rouge fraîche

Avantages:
• Excellente résistance à la perforation qui minimise les fuites pendant le transport et la 

manipulation
• Thermoscellage sur barquette et sur �ilm semi rigide
• Des performances supérieures apportent une clarté, une brillance et d'excellentes 

propriétés de formage

Notre pellicule moulante haute barrière est ultra résistante aux perforations et forme une 
couche protectrice sur votre produit. Cette pellicule perméable se moule parfaitement à la 
forme du produit.
Avec l'apparence impressionnante de la pellicule moulante, les consommateurs sont 
attirés visuellement par le produit.



Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés Viande
rouge fraîche
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PELLICULES MOULANTES
DUROSKIN POUR

MACHINES MANUELLES

Caractéristiques

www.duropac.com

Ultra claire ÉconomiqueBarrière Ef�icace

PELLICULE MOULANTE SOUS VIDE POUR MACHINES MANUELLES

Avantages:
• Possibilité de sceller sur une barquette, une pellicule formable ou un carton
• Emballage moulant sous vide sans pli ultra clair à une fraction du coût de la plupart des 

pellicules pour thermoformeuse.
• Offre une plus grande �lexibilité pour le choix du type d’emballage
• Le processus Intact® est une méthode unique pour créer un emballage moulant sous vide 

pour la vente au détail

La pellicule Intact® offre aux entreprises de transformation alimentaire et aux entreprises 
de services alimentaires une solution d’emballage économique avec les avantages du sous 
vide moulant.



PELLICULE D’OPERCULAGE
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Nos différentes pellicules d’operculage peuvent être 
utilisées avec une multitude de produits d’emballage.

MAXIMISEZ VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC 
LES PELLICULES D’OPERCULAGE DE DUROPAC

Pellicule
d’operculage
laminée

Pellicule
d’operculage
ouvrable et
refermable

Pellicule
d’operculage
facile à ouvrir

Pellicule
d’operculage
rétractable

www.duropac.com



PELLICULE FACILE À OUVRIR
“EASY PEEL”
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Caractéristiques

Ultra claireBarrière Ef�icace Durée de
conservation

Fraîcheur
maximisée

Développpement
durable

Facile à
ouvrir /

“Easy peel”

Imprimable

PELLICULE FACILE À OUVRIR, HAUTE BARRIÈRE POUR
PLATEAUX PRÉFORMÉS  ET BARQUETTES

Protéines
alternatives

Volaille

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs 
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Ouverture facile pour le consommateur
• Économies de coûts de matériel en raison de l’élimination de la fermeture à glissière (zip)
• Élimination de l'utilisation d'un couteau ou ciseau pour accéder au produit
• Réduction de l'utilisation du plastique de 20% par rapport à la fermeture à glissière (zip)

Notre pellicule facile à ouvrir 'EzPeel' permet au consommateur d’ouvrir facilement 
l’emballage.
Cette pellicule a été spécialement conçue pour améliorer la �iabilité, la productivité et les 
performances pour vos applications les plus exigeantes et ce, peu importe votre machine.



PELLICULE D’OPERCULAGE
LAMINÉE
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Caractéristiques

Ultra claireBarrière Ef�icace Durée de
conservation

Fraîcheur
maximisée

ImprimableRésistante à 
la perforation

Scelle sur
les surfaces

contaminées

PELLICULE HAUTE BARRIÈRE POUR SCELLAGE
SUR BARQUETTES ET AUTRES CONTENANTS 

 

Protéines
alternatives

Volaille

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Des résines et formulations personnalisées peuvent être combinées pour s’adapter à 

votre produit
• Pellicule conçue pour travailler autant avec l’emballage à atmosphère modi�ié (MAP) 

qu’avec l’équipement standard d'emballage sous vide
• Nos pellicules peuvent être laminées avec du nylon, du polyester, du polyéthylène clair ou 

de couleur avec ou sans barrière EVOH ou Saran
• Nos pellicules sont fabriquées avec du Nylon ou du Polyester sur la surface extérieure
• Nos pellicules d'operculage peuvent s'utiliser sur tous les types d'équipement sans 

ajustement majeur (temps, température ou ajustement de pression)
• Option de pellicule imprimée ou non
• Option de pellicule refermable ou facile à ouvrir "Ez Peel"

Les pellicules d'operculage Duropac peuvent être laminées avec du nylon ou de polyester 
avec le polyéthylène clair ou de couleur avec une barrière EVOH ou Saran.



PELLICULE D’OPERCULAGE
OUVRABLE ET REFERMABLE
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Caractéristiques

Ultra claireBarrière Ef�icace

Durée de
conservation

Fraîcheur
maximisée

Imprimable

Résistante à 
la perforation

Scelle sur
les surfaces

contaminées

Refermable

EMBALLAGE UTILE POUR LES CONSOMMATEURS,
PEUT FACILEMENT ÊTRE OUVERT ET REFERMÉ

 

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

Avantages:
• Avec l'emballage refermable, les consommateurs réduisent le gaspillage alimentaire 

tout en réduisant l'impact sur l'environnementt
• Facilité d'ouverture et de fermeture du contenant
• Prévention des pertes d’humidité

Emballage refermable qui permet l’accès au produit tout en maintenant la fraîcheur 
et en réduisant le gaspillage alimentaire



PELLICULE D’OPERCULAGE
 RÉTRACTABLE
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Caractéristiques

Haute clartéBarrière Durée de
conservation

Fraîcheur
maximisée

Résistant à
la perforation

Scelle sur les
 surfaces

contaminées 

Poids léger

PELLICULE IMPRIMÉE OU NON DONNE UN ASPECT SANS PLI 
SUR LES CONTENANTS DE PLASTIQUE ET DE STYROMOUSSE

 

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Viandes fumées
et transformées

Mets préparésViande
rouge fraîche

Avantages:
• Conçue pour une production à haute vitesse
• Transparence et brillance exceptionnelles
• Bonne �lexibilité et résistance
• Résistance élevée à la perforation
• Notre traitement antibuée sur la pellicule de 1mil convient parfaitement aux emballages 

avec atmosphère modi�iée (MAP)
• S’applique sur des contenants rigides
• Large gamme de pellicule - convient autant pour le scellage sur contenants avec du 

polypropylène (PP) pour une ouverture facile que sur les contenants en polyéthylène 
(PE) pour un scellage permanant

Nos pellicules d'operculage rétractables sont des solutions conçues avec des barrières élevées, 
un antibuée, une transparence exceptionnelle et une excellente étanchéité de scellage



SACS RÉTRACTABLES
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MAXIMISEZ VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC
LES SACS RÉTRACTABLES DE DUROPAC

Sac rétractable 
biodégradable

Eco Retrack
Duroshrink
Haute rétractabilité

Eco Retrack
P (poisson)

Eco Retrack P
de couleur (volaille)

Sac à cuisson
rétractable

Eco Retrack HP
Haute résistance

Eco Retrack
P (volaille)

Eco Retrack
régulier

Eco Retrack
XHP & Xhp+
pour produits avec os

Sac rétractable
de couleur pour
poisson fumé

www.duropac.com

Nos sacs rétractables Éco-retrack sont entièrement fabriqués sans chlore et sans 
Saran (PVDC). Les nouvelles résines et l’utilisation d’une technologie de pointe nous 

permettent de produire des sacs contenant signi�icativement moins de plastique, 
sans compromis quant à la qualité et la performance du produit.



SAC RÉTRACTABLE
BIODÉGRADABLE
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Caractéristiques

Barrière Fraîcheur
maximisée

Résistant à
la perforation

Scelle sur les
 surfaces

contaminées 

Biodégradable Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Cuisson
sous vide

Protéines
alternatives

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

SAC BIODÉGRADABLE ULTRA CLAIR, RÉSISTANT À LA PERFORATION.
SE DÉCOMPOSE COMPLÈTEMENT EN SITE D’ENFOUISSEMENT EN 26 MOIS

Avantages:
• Possibilité d’impression 10 couleurs
• Disponible en clair ou blanc
• Facile à couper avec les machines à �ils chaud
• Haute barrière à l'oxygène (OTR) et à l'humidité (WTR)
• Excellente rétractabilité - 40% dans tout les sens
• Scelle même en présence de contaminants sur la zone de scellage
• Options disponibles: fond plat, courbé, ou scellés sur les côtés
• Disponible avec des rubans (taped) ou sur rouleau
• Largeur disponible de 7" à 18" et avec une longueur maximale de 40"

Nos sachets rétractables biodégradables offrent une forte rétractabilité sur vos produits.
Ils sont conçus avec une haute barrière à l'oxygène et à la vapeur qui permet de prolonger la 
conservation de vos aliments.  Fabriqué avec un processus de co-extrusion multicouche.
Recommandé pour des applications telles que les viandes transformées, les viandes fraîches 
ou congelée et les fromages.



SAC RÉTRACTABLE
POUR LA CUISINE
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Caractéristiques

Barrière Résistant à
la perforation

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Cuisson
sous vide

Ultra clairDéveloppement
durable

Micro-ondable

SACS CONÇUS POUR LA CUISSON OU
POUR UNE PASTEURISATION EN SURFACE

Protéines
alternatives

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

Avantages:
• Barrière élevée à l’oxygène pour des durées de conservation des aliments prolongées
• Peut être utilisé pour réchauffer aux micro-ondes sans danger jusqu'à 3 minutes (avec 

l'emballage ouvert)
• Peut supporter la cuisson à la vapeur ou sous vide pendant 6 heures à 180 ºF et 12 

heures à 190 ºF

La gamme de sachets à cuisson de Duropac est conçue pour résister à de longs cycles de cuisson 
et optimisée pour la résistance à la perforation a�in d'éviter les fuites tout au long de la chaîne 
d'approvisionnement



ECO RETRACK DUROSHRINK
HAUTE RÉTRACTABILITÉ
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Caractéristiques

Barrière Résistant à
la perforation

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Scelle sur les
 surfaces

contaminées 

RÉTRACTABILITÉ MAXIMALE POUR UN AJUSTEMENT OPTIMISÉ

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

Avantages:
•  Conçu et optimisé pour la résistance aux perforations a�in d’éviter les pertes de sous vide 

dans la chaîne d’approvisionnement
•  Le plus haut taux de rétractabilité
•  Ajustement serré du sachet sur votre produit

Nos sacs Eco Retrack Duroshrink offrent le plus haut taux de rétractabilité sur le marché, 
moulent parfaitement votre produit.
Ces sachets rétractables hautement spécialisés sont idéaux pour les produits qui nécessitent 
une rétractabilité maximale.



ECO RETRACK HP
HAUTE RÉSISTANCE
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Caractéristiques

Barrière Fraîcheur
maximisé

Résistant à
la perforation

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Ultra clair Développement
durable

CONÇU POUR DES APPLICATIONS QUI DEMANDENT 
UNE RÉSISTANCE MOYENNE À ÉLEVÉE

Protéines
alternatives

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

Avantages:
• Excellente résistance à la perforation et à l'abrasion ce qui réduit les pertes de sous vide
• Eco Retrack HP 70 Microns
• Élimine les risques de contamination croisée
• Haute barrière à l'oxygène pour une durée de conservation prolongée
• Sachet qui emprisonne la saveur et préserve la couleur de vos produits
• Réduction des pertes reliées aux brûlures dans les congélateurs
• Matériel ultra-clair à �ini lustré

Les sacs rétractables haute résistance de Duropac sont idéaux pour les produits avec os et les 
produits plus lourds et/ou qui doivent subir une manipulation intense (pendant l'emballage ou 
le transport).
Ils rehaussent l’image de votre produit à l’aide de matériaux innovants qui emprisonnent la 
fraîcheur et maximisent la durée de conservation de vos produits.
Mis en marché sous le nom de ECO Retrack HP 70 microns, sont sutout utilisés pour les coupes 
de viandes en gros, les viandes séchées, les viandes avec des petits os ainsi que les fromage à 
pâte dure.



ECO RETRACK P (POISSON)
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Caractéristiques

Fraîcheur
maximisée

Résistant à
la perforation

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Ultra clair Développement
durable

Perméable 
/ respirant

Durée de
conservation

Fruits
de mer

SACS RÉTRACTABLES ULTRA-CLAIRS AVEC UNE PERMÉABILITÉ OPTIMALE

Avantages:
•  Préserve le poids du produit et empêche le rétrécissement
•  Idéal pour le saumon fumé et les fruits de mer
• Préserve la couleur du produit
• Maximise la durée de conservation
• Économie de transport en éliminant l'utilisation de glace
•  Emballage moulant parfaitement votre produit le rendant attrayant pour le consommateur

Nos sachets ultra-clairs pour poisson fumé ou frais sont conçus pour un niveau spéci�ique de 
perméabilité à l’oxygène.
Nos sachets pour poisson fumé assurent la salubrité des fruits de mer en offrant une protection 
maximale contre les contaminants environnementaux et les agents pathogènes.
Permet d’économiser de l’argent et du temps à vos clients en réduisant les pertes de fruits de 
mer et en facilitant le nettoyage à l’heure des repas.
Une perméabilité élevée à l’oxygène empêche la croissance de bactéries anaérobies et, plus 
spéci�iquement des toxines botuliques. 
Ces sachets augmentent la durée de conservation en réduisant la quantité d’oxygène disponible 
pour les bactéries à l’intérieur de l’emballage.



ECO RETRACK P (VOLAILLE)

SACS RÉTRACTABLES ULTRA-CLAIRS POUR 
VOLAILLES ENTIÈRES FRAÎCHES ET CONGELÉES

Caractéristiques

Perméable
/ respirant

Ultra clair Développement
durable

Résistant à
la perforation

Fraîcheur
maximisée

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité
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Volaille

Avantages:
• Impression 360 degrés pour une image de marque rehaussée
• Le scellage à la chaleur ou par attache métallique élimine les risques de pertes de sous vide
• Options disponibles: Fond plat ou courbé
• Sachet rétractable résistant à la perforation
• Excellente transparence et lustre
• Perméabilité - haut taux de transfert de l'oxygène
• Idéal pour les volailles entières

Nos sachets rétractables ultra-clairs pour volaille offrent une protection maximale pour les 
volailles entières fraiches et congelées. Les sachets peuvent être reliés avec des rubans ou 
emballés en vrac en fonction de votre machine d’emballage. Les sachets peuvent être fermés 
avec une attache métallique ou scellés dans une chambre à vide.
Duropac peut vous aider à peau�iner vos graphiques pour un impact visuel maximal sur les 
tablettes et ainsi améliorer la notoriété de votre marque.
Laissez-nous vous aider à lancer votre nouveau produit ou revitaliser vos marques existantes.



Fruits
de mer

Volaille

ECO RETRACK P
DE COULEUR (VOLAILLE)
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Perméable
/ respirant

Couleurs
personnalisées

SACS RÉTRACTABLES DE COULEUR POUR 
VOLAILLES ENTIÈRES FRAÎCHES ET CONGELÉES

Avantages:
• Impression 360 degrés pour une image de marque rehaussée
• Le scellage à la chaleur ou par attache métallique élimine les risque de pertes de sous vide
• Options disponibles: Fond plat ou courbé
• Fini lustré
• Sac rétractable résistant à la perforation
• Perméabilité - haut taux de transfert de l'oxygène
• Idéal pour les volailles entières
• Couleurs offertes : blanc, beige ou couleur sur mesure pour une image de marque haut de 

gamme

Nos sachets rétractables de couleur pour volaille offrent une protection maximale pour les 
volailles entières fraiches ou congelées. Les couleurs les plus utilisées au Canada sont le beige 
(ou crème) et le blanc opaque. Duropac possède la capacité de produire le sachet dans la 
couleur de votre choix (des minimums sont requis)



ECO RETRACK RÉGULIER
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Caractéristiques

Barrière Fraîcheur
maximisée

Résistant à
la perforation

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Ultra clair Développrement
durable

SAC RÉTRACTABLE ULTRA CLAIR POUR 
MAXIMISER L’IMPACT VISUEL SUR LES TABLETTE 

Protéines
alternatives

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

Avantages:
• Eco Retrack HP 45 microns
• Excellente transparence et �ini lustré
• Sac avec nylon pour maximiser la résistance aux perforations
• Haute barrière à l'oxygène
• Maintient le bon niveau d'humidité
• Produit identi�ié développement durable avec une réduction de 20% de matériel comparé 

aux produits de la compétition

Les sachets rétractables ultra-clairs ECO Retrack de Duropac rehaussent l’apparence de votre 
produit en utilisant des matériaux innovateurs qui emprisonnent la fraîcheur et maximisent la 
durée de conservation.
Ces sachets sont polyvalents et peuvent être utilisés dans des applications alimentaires et non 
alimentaires.
Les sachets rétractables haute barrière sont largement utilisés pour emballer la viande et le 
fromage à l’aide d'emballeuses sous vide à cloche. Nos sacs rétractables ont une barrière 
EVOH et sont en conséquence sans chlore.
Nos sachets haute barrière ECO Retrack 45 microns, sont idéaux pour la viande désossée et le 
fromage frais. 



ECO RETRACK XHP ET XHP+
POUR LES VIANDES AVEC OS
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Caractéristiques

Barrière Fraîcheur
maximisée

Résistant à
la perforation

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Ultra clair Développement
durable

SAC RÉTRACTABLE ULTRA RÉSISTANT À LA PERFORATION

Protéines
alternatives

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

Avantages:
• Sachet rétractable plus épais conçu pour les viandes avec os, procurent une meilleure 

résistance à la perforation

Les sacs rétractables pour aliments avec os haute barrière, de marque ECO Retrack XHP 95 et 
110 microns, sont idéaux pour les viandes avec os et autres applications particulières. 
Les sacs rétractables à �ini lustré XHP et XHP+ de Duropac sont fabriqués de matériaux inno-
vateurs qui emprisonnent la fraîcheur et maximisent la durée de conservation.
Ces sacs sont conçus pour résister à une manipulation intense tout au long de la chaîne d’ap-
provisionnement. Ils sont populaires auprès des exportateurs de produits avec os et dans des 
conditions de manipulation intense. De plus, en permettant d’éliminer l’utilisation de papiers 
cirés et de matériaux plus épais, ces sacs ont moins d’impact sur l’environnement.
Les sacs peuvent être imprimés sur les deux côtés pour un attrait visuel optimal sur les 
tablettes. Les sacs pour aliments avec os de Duropac fonctionnent bien sur les lignes de 
production automatisées à grande vitesse



SAC RÉTRACTABLE DE COULEUR
POUR POISSON FUMÉ
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ajustement
serré

Rétention
d'humidité

Développement 
durable

Perméable
/ respirant

Couleurs
personnalisées

 SAC RÉTRACTABLE DE COULEUR POUR POISSON FUMÉ
AVEC TAUX DE TRANSFERT D’OXYGÈNE ÉLEVÉ

Volaille Fruits
de mer

Avantages:
• Préserve le poids du produit et empêche le rétrécissement
• Idéal pour le saumon fumé et les fruits de mer
• Préserve la couleur du produit
•  Maximise la durée de conservation
• Économie de transport en éliminant l'utilisation de glace
• Emballage moulant parfaitement votre produit le rendant attrayant pour le consommateur
• Couleurs offertes: blanc, beige ou couleur sur mesure pour une image de marque de première 

qualité

Sac rétractable de couleur pour poissons frais ou fumés, spécialement conçus pour un maintient 
de niveau spéci�ique de perméabilité à l’oxygène.
Le bleu pâle est la couleur la plus utilisée dans l’industrie, surtout en service alimentaire. Cepen-
dant, nous pouvons les fabriquer avec une couleur à votre choix (des minimums sont requis). 



SACHETS À FOND PLAT
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Sachet boite
DuroFlexBox

DuroSpout
avec bec verseur

DuroZip
sachet à fond plat

MAXIMISER VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC 
LES SACHETS À FOND PLAT DE DUROPAC

www.duropac.com

Ces sachets se tiennent debout sur les étalages pour offrir le 
maximum d’impact visuel en magasin



Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

SACHET BOITE DUROFLEXBOX
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Couleurs
personnalisées

Poids légerDurée de
conservation

Refermable

Ultra clair

Économique

Barrière

 DESIGN INNOVATEUR POUR UN IMPACT VISUEL EN MAGASIN

Avantages:
• Nomenclature utilisée dans l'industrie: sachet carré, ou scellage à quatre côtés; 5 surfaces 

pour l'impression
• Matériel sur mesure pour les besoins du client
• Différentes options pour la refermabilité du sachet
• Utilise 15% moins de plastique qu'un sachet régulier avec la possibilité de contenir plus de 

volume

Le sachet DuroFlexBox à fond plat est l’alternative plastique aux cartons/boites pliés ou ondulés. 
Aussi appelés sachet carré ou boîte, ces sachets sont plus stables sur les tablettes et offrent une 
image de marque rehaussée. Autres nomenclatures utilisées dans l'industrie: sachet bloc a fond 
plat , sachet brique, sachet carré à fond plat, et sachet à 3 goussets.
La conception unique DuroFlexBox permet d’économiser 15% de matériel d’emballage par rapport 
aux sachets à fond plats traditionnels. Plus étroits et se tenant bien debout, ils permettent de 
gagner de l’espace sur les tablettes de vente au détail.
Permettent d'économiser de l’espace sur les tablettes de vente au détail en plus de représenter un 
produit de développement durable en utilisant moins de matériaux par optimisation de la forme 
volumétrique. 
Les produits les plus fréquemment emballés avec ce sachet incluent des gâteries ou aliments pour 
animaux de compagnie, des noix, des épices, des biscuits, des bonbons, des céréales, des poudres, 
des sels de bain, du café et du thé.



SACHET À BEC VERSEUR
 DUROSPOUT

38www.duropac.com

Caractéristiques

SACHET AVEC BEC VERSEUR DURABLE QUI REMPLACE AVANTAGEUSEMENT
DES RÉCIPIENTS EN PLASTIQUE RIGIDE, EN MÉTAL ET EN VERRE

Résistant à
la perforation

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Couleurs
personnalisées

Poids légerDurée de
conservation

Refermable

Ultra clair

Économique

Barrière

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

Produits
laitiers

Avantages:
• Choix de remplir le sachet par le bec verseur ou l'ouverture
• Matériel sur mesure pour les remplissages à froid ou à chaud
• Matériel de couleur sur mesure disponible pour une image de marque rehaussée
• Options de résistance à la perforation
• Bouchon à vis sécuritaire, plusieurs con�igurations disponibles 

La conception des sachets DuroSpout le positionne comme le remplacement idéal pour les 
conserves métalliques, les bouteilles de plastique, les bouteilles et les contenants de verre.  
C'est une solution de développement durable intéressante puisqu'il utilise moins d'énergie 
pour la fabrication, est plus léger pour le transport et occupe moins d'espace à plat au cours 
de l'entreposage.



DUROZIP STAND UP POUCH
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Développement
durable

Poids légerDurée de
conservation

RefermableUltra clairBarrière Imprimable

FORMAT POPULAIRE AUPRÈS DES CONSOMMATEURS
OFFRE UNE EXCELLENTE VISIBILITÉ SUR LES TABLETTES

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Matériaux conçus sur mesure pour répondre aux spéci�ications alimentaires et non alimentaires
• Formes de trou de suspension personnalisées 
• Conçu pour tenir debout sur les tablettes
• Option de perforation laser pour faciliter l'ouverture de l'emballage
• Réduction de l'empreinte de carbone de l'emballage
• Emballage populaire sur le marché
• Peut facilement remplacer les conserves, boites ou barquettes
• Fermeture éclair (zip) pour faciliter la fermeture de l'emballage et une utilisation multiple
• Format pratique et impact visuel accrocheur les distinguant avantageusement parmi la multitude 

de produits chez les détaillants

Les sachets à fond plat offrent une excellente image de votre produit en tablette en plus 
de maximiser l'utilisation de l'espace 



SACHETS SOUS VIDE
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MAXIMISER VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC
LES SACHETS SOUS VIDE DE DUROPAC

DuroLam
sachet perméable
(respirant)

DuroVac
sachet gaufré

DuroVac
sachet haute
barrière

DuroVac
sachet premium

DuroVac
sachet biodégradable

DuroVac
sachet essentiel

DuroVac
sachet de couleur

DuroVac
sachet à cuisson
sous vide

www.duropac.com

Un emballage polyvalent, économique et ef�icace 
pour la préservation des aliments frais etcongelés



Fruits
de mer

Produits
laitiers

SACHET PERMÉABLE
DUROLAM

41www.duropac.com

Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ultra clair Cuisson sous videPerméale
/ respirant

Rétention
d'humidité

Développement
durable

SACHET PRÉFORMÉ IDÉAL POUR LE SAUMON FUMÉ OU LE POISSON FRAIS

Avantages:
• Conçu pour les applications de congélation
• Conçu pour dépasser les exigences règlementaires d'emballage de Santé Canada pour le 

saumon fumé ou le poisson frais
• Grande transparence et �ini lustré

Sacs laminés perméables 'respirants' idéaux pour le saumon fumé ou les poissons frais 
emballés sous vide



DUROVAC
SACHET BIODÉGRADABLE
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ultra clair Cuisson
sous vide

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Biodégradable Micro-ondableBarrière

PERFORME COMME LES SACHETS SOUS VIDE RÉGULIERS,
MAIS SE DÉCOMPOSE EN 26 MOIS EN SITE D’ENFOUISSEMENT

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collation

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Bouillable et allant aux micro-ondes
• Conçu pour supporter des conditions de réfrigération extrême
• Haute transparence
• Haute barrière à l'oxygène
• Résistant à la perforation
• Le seul sachet sous vide biodégradable au Canada

Notre sachet sous vide biodégradable est semblable aux sachets sous vide réguliers, mais 
se décompose en 26 mois dans les sites d’enfouissement.



DUROVAC
SACHET GAUFRÉ
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Caractéristiques

Résistante à
la perforation

Ultra clair Cuisson
sous vide

Perméable
/ respirant

Rétention
d'humidité

Développement 
durable

CONÇU POUR LES MACHINES À SOUS VIDE
EXTERNE POUR USAGE DOMESTIQUE 

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs 
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Réduit la perte d’humidité et les brûlures au congélateur
• Protège les produits contre l’oxydation, la croissance bactérienne et la moisissure
• Sachets et rouleaux embossés compatibles avec les machines FoodSaver© utilisées par les 

consommateurs
• Livraison en 24 à 48 heures en Ontario, Québec et Nouveau-Brunswick et en 3 à 5 jours en 

Colombie-Britannique, Alberta, Saskatchewan, Manitoba, et autres provinces Atlantique

Les sachets et les rouleaux embossés sont conçus pour une machine sous vide externe qui 
requiert une prise ferme pendant l'extraction de l'air .



SACHET ESSENTIEL DUROVAC
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ultra clair Cuisson
sous vide

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Micro-ondableBarrière

L’EMBALLAGE SOUS VIDE LE PLUS POLYVALENT 

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages: 
• Maximise la durée de conservation de vos produits en les protégeant contre l’oxydation, la 

croissance bactérienne et la moisissure 
• Aide à présever la couleur de vos aliments en les protégeant de rayon UV
• Réduit la perte d’humidité et les brûlures de congélation
• Détection rapide des pertes de sous vide par rapport aux autres formats d’emballage
• Économie d'espace et tout en améliorant l'esthétique
• Idéal pour les productions de petit ou moyen volume
• Duropac offre la plus grande variété de sachets sous vide au Canada, plus de 200 formats en stock 
• Aucun minimum requis et livraison gratuite (grande région métropolitaine Ontario et Québec)
• Livraison en 24 à 48 heures en Ontario, Québec et Nouveau-Brunswick et en 3 à 5 jours en 

Colombie-Britannique, Alberta, Saskatchewan, Manitoba, et autres provinces Atlantique

Sachets utilisés pour une multitude d’applications pour l’emballage d’aliments frais ou congelés.
Selon le produit et l’application, ces sachets sont disponibles avec des épaisseurs variables de 
3mil à 5mil en stock, et sur mesure (jusqu'à 8 - 9 mil - quantité minimums nécessaires). 
Ces sachets permettent de prolonger la durée de conservation pour tout produit qui a besoin 
d’un environnement à faible teneur en oxygène.



SACHET HAUTE
BARRIÈRE DUROVAC
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ultra clair Micro-ondableCuisson
sous vide

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Barrière

SOLUTION ÉCONOMIQUE D’EMBALLAGE SOUS VIDE
POUR UNE CONSERVATION PROLONGÉE DES ALIMENTS

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs 
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Maximise la durée de conservation de vos produits en les protégeant contre l’oxydation, la 

croissance bactérienne et la moisissure 
• Aide à présever la couleur de vos aliments en les protégeant de rayon UV
• Réduit la perte d’humidité et les brûlures de congélation
• Détection rapide des pertes de sous vide par rapport aux autres formats d’emballage
• Économie d'espace et tout en améliorant l'esthétique

Les sachets haute barrière Duropac sont idéals pour maximiser la conservation des 
aliments avec une perméabilité à l'oxygène près de zéro.



SACHET SOUS VIDE
DE COULEUR DUROVAC
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ultra clair Cuisson
sous vide

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Micro-ondableBarrière

SACHETS SOUS VIDE REHAUSSANT LA PRÉSENTATION DE VOS PRODUITS

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Mettent votre produit en valeur avec un fond noir, blanc, doré ou argent
• Améliorez la présence sur les tablettes avec un fond de couleur uni ou quadrillé

Les sachets de couleur Duropac rehaussent la présentation de vos produits.
Plusieurs options sont offertes pour les sachets de couleur DuroVac et ils sont en stock prêts à 
expédier.
Les sachets de couleur sont attrayants pour les consommateurs et vous permettent de vous 
différencier de vos compétiteurs.
Les sachets de couleurs clairs/noirs sont populaires pour la viande rouge fraîche et les viandes 
transformées. Ils font ressortir vos produits sur les tablettes des détaillants. D’autres options 
arrière/avant populaires comme le clair/blanc, clair/or, clair/argent, et clair/quadrillé.



SACHET PREMIUM DUROVAC
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ultra clair Cuisson
sous vide

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Micro-ondableBarrière

LE MEILLEUR EMBALLAGE SOUS VIDE POUR LES PRODUITS
RÉQUÉRANTS UNE CONSERVATION PROLONGÉE

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits séchés
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Peuvent être utilisé en eau bouillante (100 ºC) durant 30 minutes maximum
• L'attribut clé de ce sachet est le 30% de Nylon qui fournit une résistance maximale pour 

supporter le traitement de la chaine de logistique
• Maximum de transparence et de lustre
• Va aux micro-ondes jusqu'à 3 minutes

Les sachets premium DuroVac de qualité supérieure offrent la meilleur protection pour 
une conservation prolongée des aliment frais et congelés.    



SACHET À CUISSON
SOUS VIDE DUROVAC
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

Ultra clair Cuisson
sous vide

Rétention
d'humidité

Développement
durable

Micro-ondableBarrière

LE MEILLEUR SACHET POUR LA CUISSON SOUS VIDE À
BASSE TEMPÉRATURE POUR LA MAISON OU LES RESTAURANTS

Avantages:
• Agit comme un protecteur d’aliments et prolonge la durée de conservation de vos aliments au 

réfrigérateur ou au congélateur
• Approuvé pour la cuisson sous vide pendant une longue période de temps (maximum de 24 

heures jusqu'a une température maximale de 100 ºC)
• Réduit la contamination croisée dans la cuisine
• Permet de réchauffer les aliments au micro-ondes (maximum de 3 minutes)

Les sachets DuroVac pour cuisson sous vide offrent une expérience pratique et sécuritaire 
pour la cuisson de votre repas préféré.

Volaille Fruits
de mer

Viandes fumées
et transformées

Viande
rouge fraîche



EMBALLAGE
DE COMMODITÉ
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Notre principale gamme de produits est complétée par un large éventail de 
solutions d’emballage pouvant convenir à une multitude d’application

MAXIMISER VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC LES SOLUTIONS 
D’EMBALLAGES COMPLÉMENTAIRES DE DUROPAC

Feuilles de 
protection pour os

Carton de
présentation Duropac

Emballage
en vrac

Sachet de
protection inviolable 

Sacs polyéthylène

www.duropac.com



FEUILLES DE PROTECTION
POUR OS
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Caractéristiques

Résistant à
la perforation

FEUILLES RÉSISTANT À LA PERFORATION
POUR UTILISATION AVEC DES PRODUITS ALIMENTAIRES

Volaille Viandes fumées 
et transformées

Viande
rouge fraîche

Avantages:
• Élimination des pertes de sous vide en couvrant les os avec une feuille de protection Protège-os
• Notre solution Protège-os se moule autour de l’os
• Produit ne contentant aucune Paraf�ine
• Format unique - diminution des déchets reliés aux formats hors standard

Nos feuilles de protection Protège-os sont conçues pour éliminer les fuites et les pertes de sous 
vide dues aux perforations causées par les os.
Votre sachet sous vide se déchire-t-il lorsque vous emballez de la viande avec os? En appliquant 
notre feuille Protège-os sur les zones critiques, vous éliminerez la perte de sous vide, et surtout 
la perte de centaines de livres de produit.



EMBALLAGE EN VRAC
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Couleurs
personnalisées

ImprimablePoids léger

LARGE GAMME DE SACS DE POLYÉTHYLÈNE CO-EXTRUDÉS SUR MESURE

Caractéristiques

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs 
et collation

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

Avantages:
• Disponible en différentes tailles, épaisseurs et couleurs
• Peut être personnalisé et imprimé
• Nos options incluent des rouleaux de polyéthylène, des feuilles sur rouleaux, des enveloppes de 

palette, des sacs en vrac, à côtés scellés, à fonds scellés, sacs à plat ou sur crochets

Duropac dispose d’un large éventail de solutions en polyéthylène co-extrudées, notamment :
1. Couvertures d’étagère sur roues jetables pour garder tous vos produits propres et protéger 

vos étagères. Ils permettent de gagner du temps en éliminant l’emballage individuel de vos 
produits

2. Doublures de boîtes ondulées ou grands contenants vous permettent de contenir les fuites, les 
déversements et d'économiser sur l’emballage des produits en vrac qui ne nécessitent pas d’em-
ballage individuel comme des morceaux de poulet congelés pour la restauration

3. Sacs à la livre aussi connus sous le nom de sac à gousset
4. Sacs de type combo
5. Sacs grand format pour plateaux ou feuilles sur rouleau
Nous avons en stock des sacs en polyéthylène de qualité congélateur. Fabriqués à partir de résines 
vierges approuvées par la FDA et l’ACIA, ces sacs sont très solides et offrent également un excellent 
obstacle à l’humidité, améliorant ainsi la durée de conservation du produit. Fait sur mesure selon 
vos spéci�ications ou à partir de notre liste d’articles en stock, avec ou sans impression.



Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs 
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

CARTON DE
PRÉSENTATION DUROPAC
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Caractéristiques

Imprimable Résistant à 
la perforation

Rétention
d'humidité

Avantages
• Les cartons de présentation supportent le produit dans son emballage en lui offrant une 

meilleure protection lors de la manipulation
• Résistant à la graisse
• Résistant à l'humidité
• Disponible dans des variétés de formats et de couleurs selon vos besoins

CARTON DE PRÉSENTATION UTILISÉ EN EMBALLAGE  
SOUS VIDE POUR DES APPLICATIONS ALIMENTAIRES 

Nos cartons laminés sont utilisés, entre autres, pour le saumon fumé, les galettes de viande, 
le fromage tranché et la viande congelée;  ces cartons améliorent la présentation de vos 
produits et sont faciles à manipuler. 



SAC DE POLYÉTHYLÈNE
INVIOLABLE
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Caractéristiques

ImprimableUltar clair Poids léger Refermable

Protéines
alternatives

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Mets préparés

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

SACHET RÉUTILISABLE ET REFERMABLE AVEC FERMETURE ÉCLAIR

Les sachets de protection inviolable 'tamper evident' sont réutilisables et rescellables avec 
la fermetureà glissière (zip)

Avantages
• Remplissage et scellage par le bas
• Facilité d'accès avec la fermeture à glissière (zip)
• Rassure le consommateur sur l’intégrité du produit



SACS EN POLYÉTHYLÈNE
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Caractéristiques

Imprimable Poids légerCouleurs
personnalisées

Volaille Fruits
de mer

Aliments pour
animaux

Produits cuits Priduits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

Avantages
• Disponible en différentes tailles, épaisseurs et couleurs
• Peuvent être personnalisés et imprimés
• Nos options incluent des rouleaux de polyéthylène, des feuilles sur rouleaux, des enveloppes 

de palette, des sacs en vrac, à côtés scellés, à fonds scellés, emballés à plat ou sur des crochets

SAC EN POLYÉTHYLÈNE RECYCLABLE SUR MESURE

Nous offrons des sacs en polyéthylène sur mesure.
Notre équipe peut vous aider à lancer votre produit avec cette option d’emballage recyclable.
Il peut être utilisé comme emballage principal, car il est de qualité alimentaire approuvée, ou 
peut être utilisé comme emballage secondaire pour la mise en marché.



PELLICULES SPÉCIALISÉES
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Pellicule pour machine à
 remplissage horizontal

Pellicule pour machine à
 remplissage vertical

MAXIMISER VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC
LES PELLICULES SPÉCIALISÉES DE DUROPAC

www.duropac.com



PELLICULE POUR MACHINE À
REMPLISSAGE HORIZONTAL (HFFS)
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Caractéristiques

Ultra clair Résistant à
la perforation

Scelle sur les
 surfaces

contaminées 
Ef�icace

Aliments pour
animaux

Produits cuits

Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Viande
rouge fraîche

Pâtes fraîches

SOLUTION ÉCONOMIQUE POUR L’EMBALLAGE ALIMENTAIRE PRIMAIRE

Avantages
• Pellicule barrière et non-barrière disponible
• Excellente capacité de scellage, même sur les zones contaminées
• Notre pellicule est largement utilisée pour une large variété d'application d'emballage 

sous atmosphère modi�ié (MAP)
• Propriétés visuelles exceptionnelles pour la transparence et le lustre

Nos pellicules (HFFS) sont conçues pour fonctionner sur des machines d'emballage à débit 
horizontal à grande vitesse pour des applications alimentaires et non alimentaires.
En utilisant nos pellicules (HFFS), la machine d'emballage horizontal à grande vitesse utilise 
une seule pellicule qui est pliée sur elle-même, se remplit du produit, puis scelle à l’arrière et 
aux deux extrémités.
La machine d'emballage horizontal à grande vitesse est utilisée pour les produits secs, gâteaux, 
sandwichs, tout produit qui est assez solide pour garder sa forme.  Cette méthode d'emballage 
est considérablement moins chère que les sachets préformés



57www.duropac.com

Caractéristiques

Ultra clair Résistant à
la perforation

Scelle sur les
 surfaces

contaminées 
Ef�icace

Aliments pour
animaux

Produits secs
et collations

Viandes fumées
et transformées

Produits
laitiers

Pâtes fraîches

PELLICULE POUR MACHINE À
REMPLISSAGE VERTICAL (VFFS)

SOLUTION ÉCONOMIQUE POUR L’EMBALLAGE ALIMENTAIRE PRIMAIRE

Avantages
1. Pellicule barrière et non-barrière disponible
2. Excellente capacité de scellage et ce, même sur les zones contaminées; scellage à différentes 

températures
3. Notre pellicule est largement utilisée pour une large variété d'application d'emballage sous 

atmosphère modi�ié (MAP)
4. Propriétés visuelles exceptionnelles pour la transparence et le lustre

Nos pellicules (VFFS) sont conçues pour fonctionner sur des machines d'emballage à remplissage 
vertical à grande vitesse.
Créer vos emballages en ligne à des vitesses élevées pour un débit maximum.
Duropac peut imprimer votre pellicule sur mesure avec des options et des fonctionnalités presque 
illimitées et que vous pouvez ajouter en ligne, tel que les fermetures à glissière (ZIP).
Les pellicules sont disponibles avec des barrières faibles, moyennes ou hautes.
Laissez-nous vous aider à rafraîchir votre image de marque et à accroître l’ef�icacité des machines 
d'emballage pour des produits comme le fromage ef�iloché ou en grain, les boulettes de viande, les 
sauces, les arachides, les fruits secs ou les poudres. 



BOYAUX D’EMBALLAGE
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Boyau DuroCasing
biodégradable

Boyau DuroCasing
à cuisson

Boyau DuroCasing
haute barrière

MAXIMISER VOTRE PRODUCTIVITÉ AVEC LES
BOYAUX D’EMBALLAGE DE DUROPAC

www.duropac.com

Ce format d’emballage économique est utilisé pour une très grande variété 
de produits, allant de la polenta à la nourriture pour animaux. 

Cependant son usage le plus courant est depuis longtemps pour les viandes 
hachées fraîches ainsi que pour les produits émulsi�iés à cuire comme 

la poitrine de dinde et le saucisson de bologne.
 Depuis quelques années de nouveaux produits sur le marché tel que les saucisses 

et viandes hachées végétales pro�itent de ce format d’emballage pratique. 
Les boyaux synthétiques DuroCasing sont composés de 5 couches de matériel coextrudé. 

Leur composantes varient selon l’application à laquelle l’emballage sera destiné.
Les boyaux d’emballage DuroCasing peuvent être imprimés pour un

impact visuel attirant pour le consommateur.



DUROCASING BIODÉGRADABLE
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Caractéristiques

Barrière Biodégradable Cuisson
sous vide

Ajustement
serré

Ultra clair Résistant à
la perforation

Couleurs
personnalisées

BIODÉGRADABLE DANS DES CONDITIONS D’ENFOUISSEMENT ANAÉROBIES

Volaille Aliments pour
animaux

Viandes fumées
et transformées

Viande
rouge fraîche

Avantages
• Conçu pour la cuisson de charcuterie
• Élimine les plis sur vos produit
• Adhère à votre produit pour minimiser les pertes d'eau
• Rétrécissement uniforme qui donne le même diamètre le long du produit 

pour uniformiser le tranchage

 Notre boyau en plastique biodégradable est conçu pour se décomposer complètement dans 
les sites d'enfouissement en 26 mois. Il possède les mêmes caractéristiques qu'un boyau en 
plastique.
Les consommateurs savent que 87% des plastiques se retrouvent dans les sites d'enfouisse-
ment * et que nos boyaux biodégradables sont transformés en nutriments béné�iques pour le 
sol par l'action de bactéries anaérobies.
Les boyaux biodégradables Duropac fonctionnent de manière similaire à nos autres boyaux 
pour la cuisson des aliments ou pour la viande hachée fraiche. 

*Source: Étude économique sur l’industrie, les marchés et les déchets du plastique au Canada



BOYAUX DUROCASING
À CUISSON
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Caractéristiques

Barrière Cuisson
sous vide

Ajustement
serré

Ultra clair Résistant à
la perforation

Couleurs
personnalisées

CONÇU POUR OPTIMISER LE RENDEMENT DES PRODUITSS

Volaille Aliments pour
animaux

Viandes fumées
et transformées

Viande
rouge fraîche

Les boyaux à cuisson sont conçus pour optimiser le rendement des produits cuits

Avantages
• L’adhérence à votre produit augmente le rendement et la facilité de pelage du produit
• Maintiens la forme du produit grâce à des caractéristiques de rétrécissement élevées 

pendant le cycle de cuisson
• Le format de boyau plissé (shirred casing) reste le meilleur et le plus populaire
• Large gamme de couleur



BOYAUX DUROCASING
HAUTE BARRIÈRE
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Caractéristiques

Barrière Cuisson
sous vide

Ajustement
serré

Ultra clair Résistant à
la perforation

Couleurs
personnalisées

Volaille Aliments pour
animaux

Viandes fumées
et transformées

Viande
rouge fraîche

BOYAU EN PLASTIQUE AVEC BARRIÈRE À L’OXYGÈNE 
POUR EMABALLAGES TUBULAIRES

Nos boyaux réguliers sont conçus pour les aliments frais ou congelé et les aliments pour animaux.
Ces boyaux contiennent une barrière très élevée à l'oxygène avec l'EVOH soit la composante la plus 
commune dans l’emballage alimentaire �lexible.
Les boyaux réguliers fonctionnent très bien avec des produits qui nécessitent une plus longue 
durée de conservation, comme la viande hachée fraîche.
Le boyau possède une excellente résistance à l’huile, aux solvants organiques, et représente une 
bonne protection contre les arômes.

Avantages
• Conçu pour la cuisson de charcuterie avec fonction "cook and strip" qui facilite le pelage de 

la pellicule
• Élimine les plis sur vos produits
• Adhère à votre produit pour minimiser les pertes d'eau
• Rétrécissement uniforme qui donne le même diamètre le long du produit pour uniformiser 

le tranchage
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Sacs en polyéthylène

55 Pellicules spécialisées
Pellicule pour machine à remplissage 
horizontal (HFFS)
Pellicule pour machine à remplissage 
vertical (VFFS)

58 Boyaux d’emballage (Casings)
DuroCasing biodégradable
DuroCasing à cuisson
DuroCasing haute barrière

Options de personnalisation
 
Services d'etampage
 

www.duropac.com

Services d'impression



AVEC NOUS, QUAND VOUS EMBALLEZ, ÇA RESTE FRAIS

T. 1.877.362.2552 F. 1.866.744.7615
duropac@duropac.com
www.duropac.com 
305, avenue Liberté, Candiac QC J5R 6Z7 

Contactez-nous!


